
$27	  	  per	  person	  Tax	  and	  Gratuity	  not	  included	  

 
 

Beverage	  
Soda,	  coffee	  &	  tea	  

	  
Appetizer	  

Strawberry	  and	  Feta	  Salad	  or	  Caesar	  Salad	  
	  

Entrees	  	  
Chicken	  Gouda	  

	  Cage	  free	  chicken	  breasts	  with	  aged	  Gouda	  cheese	  and	  apple	  craisin	  chutney,	  	  
finished	  with	  a	  thyme	  port	  reduction,	  served	  with	  sweet	  potato	  mash	  and	  Chef’s	  

vegetable	  
	  

Bacon	  Wrapped	  Pork	  Tenderloin	  
Pan	  seared	  pork	  tenderloin	  wrapped	  in	  bacon	  and	  baked	  with	  a	  maple	  demi-‐glace,	  

served	  with	  baked	  potato	  and	  Chef’s	  vegetables	  
	  

Surf	  and	  Turf	  
Petite	  Filet	  Mignon	  and	  baked	  stuffed	  shrimp	  with	  seafood	  stuffing,	  

served	  with	  mashed	  potatoes	  and	  Chef’s	  vegetable	  
	  	  

Lobster	  Ravioli	  
Jumbo	  ravioli,	  filled	  with	  lobster,	  topped	  with	  a	  creamy	  lobster	  sherry	  sauce,	  	  

lobster	  meat	  and	  scallions	  
	  
	  

Dessert	  	  
Tiramisu	  or	  Gluten	  Free	  Chocolate	  Torte	  


